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P E R  I N I Z I A R E

A N T I P A S T O

D O L C I

TRITTICO: IL MORBIDO, IL CALDO, IL CRUDO 

APERITIVO DI BENVENUTO

PER FINIRE

Spritz Select, chips di riso e ortaggi

Baccalà mantecato, glassato alla clorofilla
Zuppetta di pesce con frittura di laguna

Crudo di scampi

Zampone e lenticchie 

Insalata invernale: dressing di ostrica e Martini, allineata al limone e
rafano, e accompagnata da schizzotto al cotechino

Menù su prenotazione
125€ per persona 

con bottiglia di Champagne o abbinamento vini
Info e prenotazioni: 0442629814

Capodanno

IL BENVENUTO DELLA CUCINA

Il momento del pane: 6 tipologie di pane artigianale, con
l’accompagnamento di burro salato al tartufo

P R I M I
Chowder: crema di vongole e finferli
Risotto all’astice ed oro di bottarga

S E C O N D O
Servito in sala: il carrello dei bolliti di mare con le sue salse e verdure .

Sorbetto alla macedonia o tutti frutti
Maritozzo al gusto Malaga


